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DESCRIPTIF

C'est entre les villes de Vienne et Valence, son berceau natal en France, que
s'exprime pleinement la Syrah. Pour certains, elle provient de la ville de Shiraz
en Iran et aurait été rapportée par les Croisés. Pour d'autres, elle est apparue au
III siécle a I'époque de I'Empire Romain, sous l'impulsion de 'Empereur Probus.

Quant au Viognier, les derniéres recherches scientifiques ont prouvé son origine
dans la Vallée du Rhone Nord.

TERROIR

PEDOLOGIE

Le sous-sol de la rive droite du Rhone est constitué de roches primaires de type
gneiss ou granite issues des roches anciennes volcaniques du Massif Central. Son
sol sablo-argileux est composé d'éléments granitiques également apportant un
caractére puissant et sauvage au vin.

Les formations géologiques de la rive gauche du Rhéne sont plus variées. Avec
des sols granitiques et des parcelles recouvertes de galets provenant des débacles
glaciaires. Ces pierres imposantes, arrondies et polies par le Rhéne conservent la
SYRAH chaleur de la journée et la restituent pendant la nuit.
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— » CLIMAT

Zone de transition entre le climat semi-continental de la Bourgogne et le climat
méditerranéen de la Provence. Les hivers sont de type continental : du froid, du
vent et peu de pluie. Les étés sont de type méditerranéen : de la chaleur, de
l'orage et peu de vent.

Ces climats trés contrastés, dévoile chez la Syrah, d'intenses aromes de fruits
rouges mélés d'épices.

LE MILLESIME

Apreés un hiver et un printemps doux, les conditions étaient parfaites quand tout
a basculé le 15 juin: une pluie de gréle a détruit une grande partie des vignes de
Crozes-Hermitage. Puis ce fut la canicule estivale, une des plus chaudes de la
décennie, qui a entrainé des grillures sur certaines baies. Les efforts des équipes
ont heureusement permis de maintenir la partie sauvegardée du vignoble dans
un état extraordinaire. Et si la Nature est parfois dure avec 'homme, elle sait
aussi se montrer généreuse. Les vendanges se sont ainsi parfaitement déroulées
et si les quantités sont limitées, ce millésime s'annonce magnifique, malgré une
année climatiquement et moralement compliquée. Les années en 9 marquent
réguliérement la mémoire des vignerons et celle-ci ne semble pas déroger a la
régle.

SITUATION

Les vins de pays autour des cotes du Rhone septentrionales, des coteaux

d'Ardéche et de la Drome composent la majorité de cet assemblage. Le vignoble

est composé de jeunes vignes d'une quinzaine d'années en moyenne, plantées en 1/2

terrasses ou dans la plaine. )
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ELABORATION

Macération pré-fermentaire a froid pour développer le fruit. Macération et fermentation d'une quinzaine
de jours avec remontage, puis pigeage vers la fin.

Une partie du vin est élevée pendant 5/6 mois en cuve inox. Permettant de mieux conserver l'expression du
fruit et la fraicheur du vin. L'autre partie est élevée en cuve bois tronconique durant la méme période, afin
de favoriser l'extraction des tanins.

CEPAGES
Syrah 95%, Viognier 5%

DEGUSTATION

Ce vin est immédiatement séduisant avec son nez gouleyant aux notes de petits fruits rouges et légérement
poivrées. En bouche, la syrah septentrionale s’exprime tout en fruit et en vivacité, bien équilibrée par des
des tanins joliment patinés par le Viognier.

ACCORDS GOURMANDS
Vin sans prétention pouvant s'associer avec des repas conviviaux et simples : grillades ou viandes blanches,
charcuterie, fromages, et pourquoi pas une cuisine plus exotique et épicée.

SERVICE
Ce vin est a boire dés a présent, a une température de 16°C.
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