
Maison Les Alexandrins Saint-Joseph - 2021
AOC Saint-Joseph, Vallée du Rhône, Frankreich

Maison les Alexandrins - moderner Ansatz und zeitgenössischer Stil. Mit
unserem Saint-Joseph wollen wir die mineralische Note, die für die
Weine des Rhônetals charakteristisch ist, mit der fruchtigen Note der
Appellation Saint-Joseph vereinen. Eine einzigartige Kreation, die einen
raffinierten Wein mit kräftigen Tanninen ergibt.

BESCHREIBUNG
Maison les Alexandrins, ein Zusammenschluss der drei Winzer Nicolas Jaboulet,
Guillaume Sorrel und Alexandre Caso aus dem Rhônetal,  erzeugt Weine von
Reben aus den nördlichen Lagen in einem zeitgenössischen und gleichzeitig
zeitlosen Stil. Dabei stützt sich das Weingut stets auf außergewöhnliche Terroirs,
die Alexandre Caso, ein Spezialist für die Terroirs des nördlichen Rhônetals,
aufgespürt hat. Die Weine setzen auf einen wiederentdeckten Klassizismus, und
die Suche nach perfekter Harmonie schon in jungem Alter ist das Leitmotiv für
den Ausbau und die Cuvées. Unsere Weinstöcke stehen in Saint Jean de Muzols
und Tournon.

TERROIR
Die Weinlage Saint Joseph folgt der meandernden Rhône. Die Weinstöcke
stehen an Hängen aus Granit (teilweise auch Granitschotter) in östlicher bis
südöstlicher Ausrichtung.

DER JAHRGANG
Als Jahr des Winzers erforderte 2021 angesichts der Wetterkapriolen unbedingte
Reaktionsschnelligkeit im Weinberg und bestärkte uns darin, auch weiterhin auf
unsere guten, bewährten Praktiken im Weinberg zu setzen. Auf einen milden
Winter folgten zunächst Frostereignisse im Frühjahr, dann in dessen späterem
Verlauf Trockenheit und schließlich ein kühler Sommer mit
Rekordniederschlägen. Durch ein Entlauben Anfang Juli blieben unsere
Trauben gesund. Die Weinlese startete mit den Weißweinen am 13. September
unter guten Bedingungen in Brézème (ein Minus von 80 % aufgrund der Fröste),
gefolgt vom Crozes-Hermitage und dem Condrieu. Die Bedingungen im
Sommer halfen eine für unsere Region seltene Ausgewogenheit bei den Weinen
zu bewahren. Die Marsanne- und Roussanetrauben geben Frische, Mineralität
und präzise Aromen zu erkennen, die Viognier-Trauben Aromen von frischen
Früchten; am Gaumen sind sie voller Finesse. Bei den Rotweinen versprechen
die Weinlagen in der Ebene großen Genuss mit blumigen Aromen und weichen
Tanninen. Und schließlich weisen die Granitterroirs Noten von Pfeffer und
Gewürzen auf und sind strukturiert am Gaumen.
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STANDORT
Die Weinlage Saint-Joseph erstreckt sich über 40 km entlang des rechten Rhône-Ufers auf Höhe des 45.
Breitengrads. Der Anbau erfolgt auf Steilhängen, die bereits seit der Antike terrassiert sind. Früher bekannt
unter dem Namen „Vin de Mauves“ - zu Deutsch malvenfarbiger Wein - waren es Jesuiten, die ihm im 17.
Jahrhundert seinen aktuellen Namen verliehen. Die Appellation trägt seit 1956 die geschützte
Herkunftsbezeichnung „Appellation d‘origine contrôlée“. Diese erstreckt sich zunächst auf 9 Gemeinden (90
ha). 1994 erfolgte eine Neuordnung und heute zählt die Appellation 26 Gemeinden und eine Fläche von
1330 ha. Die Weinlage folgt dem meandernden Flusslauf von Chavanay nach Gulherand und verbindet so
Condrieu und Côte-Rôtie im Norden mit Saint-Péray und Cornas im Süden. Die Appellation ist heute für
ihre Rotweine aus der Syrahrebe bekannt, die kräftig und dabei elegant sind. Ein Geheimtipp sind die
Weißweine aus den Rebsorten Roussane und/ oder Marsanne.

ENTWICKLUNG
Der Wein wird jedes Jahr aufs Neue in dem Bemühen erzeugt, das Granitterroir, das mineralische Noten
liefert, mit den Noten von schwarzen Früchten, die klassischerweise für die Appellation Saint-Joseph stehen,
zu verbinden.
- Mazeration und Gärung für rund zwanzig Tage mit Remontage in den ersten Tagen und dann Pigeage
gegen Ende des Gärprozesses 
- Reifung im kegelförmigen Tank während 12 Monaten

REBSORTE
Syrah 100%

VERKOSTUNG
Herrliche, tiefrote, fast schwarze Farbe mit wunderbar leuchtenden Reflexen. In der Nase zeigt der Wein die
für den Syrah typischen Aromen mit Noten von kleinen Waldbeeren, Brombeere und Cassis. Am Gaumen
setzt sich die schöne Aromenfülle fort und offenbart dabei die fantastische Frische des 2021er Jahrgangs,
gepaart mit der klassischen Mineralität des Saint-Joseph. Ein eleganter, herrlich ausgewogener Wein, bei
dem der Charakter des Syrah wunderbar zur Geltung kommt.

SPEISENEMPFEHLUNGEN
Der Wein ist ein idealer Begleiter für gegrilltes Fleisch oder für Fleischgerichte mit Soße.

SERVIEREN
Serviertemperatur 17°C. Sollte innerhalb von 3 Jahren getrunken werden.

TESTBERICHTE UND AUSZEICHNUNGEN

90/100
"Smooth, juicy and easy-going with ample tannins that give the wine a chewy note on the
finish. Sweet oak spice adds some interest and complexity. It finishes quite long, on fruit and
spice. Not the most complex, but the quality is good."
Decanter, 12/01/2022

92/100
"Darker berries, violets, Asian spices, and a touch of leather all define the 2021 Saint Joseph, a
medium-bodied, nicely balanced, textured 2021 barrel sample revealing ripe, present
tannins, nicely integrated acidity, and a great finish. It's a heck of a wine in this challenging
year."
Jeb Dunnuck, 15/12/2022
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