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AOC Crozes-Hermitage, Vallée du Rhone, Frankreich

BESCHREIBUNG

Die Terroirs der Appellation Crozes-Hermitage unterscheiden sich signifikant
zwischen den Steilhdngen im Norden, bei Tain 'Hermitage einerseits, und den
flacheren Lagen der siidlichen Dérfern auf den andererseits.

TERROIR

Wie in der angrenzenden Region Hermitage findet man auch im Norden von
Crozes-Hermitage steile Granithinge. Ganz im Gegensatz dazu der Suden,
welcher von weiten Schotterlagen gepragt ist. Sie neigen sich dem Stden zu und
profitieren vom regelmafBigen Mistral.

Dank des komplexen Terroirs weisen die Grundweine je nach Herkunft
unterschiedliche Eigenschaften auf, welche sich im fertigen Wein schlussendlich
perfekt erganzen.

DER JAHRGANG

2018 hatten wir erneut das Glick ein wunderschénes Weinjahr im nérdlichen
Rhéne-Tal zu haben. GroBzigiges und qualitativ hochwertiges Lesegut, trotz
der klimatischen Herausforderungen, die ein besonderes Augenmerk
erforderten. Das Jahr begann mit einem sehr frihen Austrieb und einem
besonders regnerischen Frihling, vor allem im Mai und Juni. Die befiirchtete
Infektion mit falschem Mehltau blieb gliicklicherweise aus. Es folgte ein heiBler
Sommer mit Trockenheit und Gefahr durch Gewitterstirme und Hagel.
Extreme Bedingungen, die eine erhéhte Beobachtung, Reaktionsschnelligkeit
und eine permanente Wachsamkeit erforderten. Die Lese begann dann am 3l.
August bei strahlendem Sonnenschein mit unserer Appel-lation Brézéme und
endete am 25. September mit dem roten Saint Joseph. Die Le-sezeitriume fir
jedes Gebiet waren ziemlich kurz, genaues Sortieren war notwendig um die
Beeren bei optimaler Reife ,mit Frische und Spritzigkeit, zu ernten. Wir waren
taglich in den Weinbergen und haben die Trauben verkostet. Wir haben die
Rebstocke je nach Alter, Traubensorte und Terroir individuell bearbeitet und
stark selektiert um nur das Beste auszuwahlen. Folglich zeigen sich die Weine
des Jahrgangs 2018 heute groBziigig, voller Genuss, lebendig und frisch.

STANDORT
Mit etwas mehr als 1300 ha ist Crozes Hermitage die flichengrof3te Appellation
der nérdlichen Rhone. Sie liegt am linken Ufer des Flusses und umfasst 11
Gemeinden.

ENTWICKLUNG

Die Maische wird bei niedrigen Temperaturen vergoren, was es ermoglicht den
Garungsprozess zu kontrollieren. Waihrend der circa 20-tigigen
Maischestandzeit wird zu Beginn der Wein umgepumpt. Spiter gegen Ende des
Garungsprozesses wird der Tresterhut nur noch behutsam untergehoben um
die Maische in Bewegung zu halten. Der Wein reift fur 10 Monate in
Eichenfissern und danach fiir 6 weitere Monate im Stahltank.
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Maison Les Alexandrins Crozes-Hermitage - 2018

REBSORTE
Syrah 100%

VERKOSTUNG

Hu?bsche, tiefviolette Farbe. Die Nase ist u?ppig, komplex und entwickelt Aromen

von roten Frurchten, Pfeffer, Rauch und Vanille-Anklingen. Am Gaumen besticht er durch eine perfekte
Ausgewogenheit und Aromen roter Fru’chte, die als

Sauerkirsch-, Lakritz- und dezente Veilchennoten deutlich werden. Schéne Linge

im Abgang.

SERVIEREN
Servieren Sie den Crozes-Hermitage Rouge kiihl, bei ca. 16°C. Mit seiner sehr prasenten Fruchtnote passt er
hervorragend zu gegrillten Speisen.

TESTBERICHTE UND AUSZEICHNUNGEN
JAMESSUCKLNG.COMT () /100

"Spiced-pear and baked-apple aromas lead to a palate that has a rich, fresh, melon and pear
core with deep, soft and fleshy texture. Drink now."
James Suckling, 20/07/2019

JEBDUNNUCK 90/100

"I loved the 2018 Crozes-Hermitage. It has plenty of earthy, darker fruits as well as peppery
herb notes, which is classic for the appellation. Nicely textured on the palate, with medium
to full body and soft tannins, this charming, balanced Crozes-Hermitage is drinking nicely
today yet will keep for at least 5-7 years, probably longer, if you're so inclined."

Jeb Dunnuck, 19/11/2020

92/100

Wine Spectator "Juicy and ripe, with a still-compact feel as the core of fig and boysenberry reduction has yet
to unfurl fully, but there's racy licorice root and anise notes in the background and good
energy overall, so just give it the time needed. Best from 2022 through 2027."
Wine Spectator, 28/02/2021
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