Maison Les Alexandrins

TAIN L'"HERMITAGE - FRANCE

Maison Les Alexandrins, AOC Cotes du
Rhone, Blanc, 2022

AOC Cotes du Rhoéne, Vallée du Rhone, Frankreich

BESCHREIBUNG
Maison les Alexandrins, ein Zusammenschluss der zwei Winzer Nicolas Jaboulet
und Alexandre Caso aus dem Rhonetal, erzeugt Weine von Reben aus den
nordlichen Lagen in einem zeitgenossischen und gleichzeitig zeitlosen Stil.
Dabei stutzt sich das Weingut stets auf auBergewohnliche Terroirs, die
Alexandre Caso, ein Spezialist fiir die Terroirs des noérdlichen Rhénetals,
aufgespuirt hat. Die Weine setzen auf einen wiederentdeckten Klassizismus, und
die Suche nach perfekter Harmonie schon in jungem Alter ist das Leitmotiv fir
den Ausbau und die Cuvées. Der Wein stammt von Weinbergen rund um
5 F Vinsobres.
'OTES-DU- RHON ERROIR

» Junges Schwemmland kalkhaltigen Ursprungs von unterschiedlicher
Ausprigung aufgrund der Flusslaufe, steiniger Lehm-Kalksteinboden.

gy i DER JAHRGANG

M o Prailpor Nach einem auBergewohnlich heien und trockenen Sommer begann die
& Maison Les Alexandring Weinlese bereits am 17. August mit der Lese der perfekt gereiften WeiBweine
] noch so friuhzeitig, dass die ganze natirliche Frische und Ausgewogenheit
bewahrt werden konnten. Danach folgten die Rotweine, denen ein paar
wohltuende Regenfille zugutekamen und den letzten Schliff verliehen. Bei
unseren Weinen der Lagen Crozes-Hermitage- und Brézéme gaben wir einer
kurzen Maischestandzeit den Vorzug vor der Extraktion, um die Knackigkeit der
Syrah-Weine und die sehr zarte Frucht des Jahrgangs zu erhalten. Im Keller
legten unsere Weine der Lagen Cornas, Saint-Joseph und Hermitage durch
. Pigeage (UnterstoBen des Tresterhutes) und Remontage (mehrfaches
(OTES-DU-RHON Durchmischen) wihrend der dreiwdchigen Maischegirung an Kraft und
it Charakter zu. Nach dem Abziehen des Mosts erlaubt eine lange Reifung den
Weinen, ihre Aromatik zu entwickeln, ihre Tannine zu verfeinern und an Fulle
zu gewinnen. Bereits jetzt sind die Weine sehr schén ausgewogen, mit einem
nicht zu hohen Alkoholgehalt und viel Tiefe.

STANDORT
Eridan bezieht sich auf den Namen, den die Rhone in der Antike hatte.

ENTWICKLUNG

- Maischen der weilen Trauben und pneumatische Pressung
- Schénung des Mosts und Kihlung

- regulierte Garung im groBen Holzfass

- Reifung im Edelstahltank wahrend 6 Monaten
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MABEN GENIEBEN.
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Maison Les Alexandrins, AOC Coétes du Rhone, Blanc, 2022

REBSORTEN
Grenache blanc 60%, Viognier 30%, Marsanne 10%

VERKOSTUNG

Von schoner tiefgoldener Farbe mit leuchtenden Reflexen. Die Nase zeigt sich komplex und prazise mit
verfuhrerischen Aromen von sehr reifen Friichten, von kandierter Orange und Ingwer. Am Gaumen ist
schon ausgewogen: Zunichst frisch, lebendig und spannungsreich wird er nach und nach kérperreicher und
runder und zeigt Noten von kandidierten Friichten. Langer Abgang, der von einem Hauch Bitterkeit
getragen wird.

SPEISENEMPFEHLUNGEN
Der Wein passt ganz hervorragend zu feinen, delikaten Speisen oder auch zu kraftigeren Aromen (Safran),
gegrilltem Fisch oder auch einer Bouillabaisse.

SERVIEREN
Serviertemperatur 12°C. Sollte jung, innerhalb von 2 Jahren getrunken werden.
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