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AOC Cote Rotie, Vallée du Rhone, Frankreich

BESCHREIBUNG

Maison les Alexandrins, ein Zusammenschluss der zwei Winzer Nicolas Jaboulet
und Alexandre Caso aus dem Rhonetal, erzeugt Weine von Reben aus den
nordlichen Lagen in einem zeitgenodssischen und gleichzeitig zeitlosen Stil.
Dabei stutzt sich das Weingut stets auf auBergewohnliche Terroirs, die
Alexandre Caso, ein Spezialist fiir die Terroirs des noérdlichen Rhénetals,
aufgespurt hat. Die Weine setzen auf einen wiederentdeckten Klassizismus, und
- - - die Suche nach perfekter Harmonie schon in jungem Alter ist das Leitmotiv fur
COTE-ROTIE = den Ausbau und die Cuvées. Unsere Weinlagen liegen groBtenteils im Stden der
smuwsmion vonoms o Appellation in den Gebieten Cote Blonde und Coteau de Tupin.

TERROIR
Das Muttergestein Granit ist an manchen Stellen von Schiefer bedeckt, aber
auch von Sand und Kalksteinbéden.
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Als Jahr des Winzers erforderte 2021 angesichts der Wetterkapriolen unbedingte
Reaktionsschnelligkeit im Weinberg und bestirkte uns darin, auch weiterhin auf
unsere guten, bewahrten Praktiken im Weinberg zu setzen. Auf einen milden
Winter folgten zunichst Frostereignisse im Frithjahr, dann in dessen spaterem
Verlauf  Trockenheit und schlieBlich ein kihler Sommer mit
Rekordniederschlagen. Durch ein Entlauben Anfang Juli blieben unsere
Trauben gesund. Die Weinlese startete mit den WeiBweinen am 13. September
unter guten Bedingungen in Brézéme (ein Minus von 80 % aufgrund der Froste),
gefolgt vom Crozes-Hermitage und dem Condrieu. Die Bedingungen im
Sommer halfen eine fiir unsere Region seltene Ausgewogenheit bei den Weinen
zu bewahren. Die Marsanne- und Roussanetrauben geben Frische, Mineralitit
und prazise Aromen zu erkennen, die Viognier-Trauben Aromen von frischen
Friuchten; am Gaumen sind sie voller Finesse. Bei den Rotweinen versprechen
die Weinlagen in der Ebene groBen Genuss mit blumigen Aromen und weichen
Tanninen. Und schlieBlich weisen die Granitterroirs Noten von Pfeffer und
Gewlrzen auf und sind strukturiert am Gaumen.
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Maison Les Alexandrins, AOC Cote Roétie, Rouge, 2021

STANDORT

Cote-Rotie ist seit 1940 eine Appellation mit geschiitzter Herkunftsbezeichnung des nérdlichen Rhoénetals.
Am rechten Rhone-Ufer beeinflussen die extremen Steilhdnge der Appellation den Charakter der Weine
der Cote-Roétie, die teilweise eine Neigung von mehr als 60 Grad aufweisen. Die sehr schmale Weinlage ist
mit Rebstocken auf groBen Terrassen bepflanzt, auf denen nur einige Dutzend Weinstocke stehen. Die nur
wenige Kilometer von Lyon liegende Appellation ist die nordlichste des Rhonetals.

ENTWICKLUNG

Unsere Absicht ist es, sowohl rassige, elegante als auch finessenreiche Weine zu erzeugen.

- Mazeration und Garung fur rund zwanzig Tage mit Remontage in den ersten Tagen und dann Pigeage
gegen Ende des Garprozesses

- Reifung Gber 15 Monate in einjdhrigem Barrique und Demi-Muids-Eichenfissern

REBSORTEN
Syrah 98%, Viognier 2%

VERKOSTUNG

Schoéne, tiefgrindige, granatrote Farbe mit purpurfarbenen Reflexen. In der Nase zeigt der Wein groBe
Eleganz und ein herrlich aromatisches, intensives Bouquet mit Aromen von Veilchen und dunklen Friichten
wie Sauerkirsche und schwarzen Oliven. Diese verbinden sich behutsam mit den sehr zarten Noten von
frischen Krautern und Pfeffer, die vom Ausbau im Holzfass herrithren und sich harmonisch integrieren. Am
Gaumen setzt sich das Aromenspiel mit groBer Eleganz, viel Frische und Finesse fort. Der Auftakt ist direkt
und rassig, bevor eine dichte, weiche Textur mit seidigen Tanninen zutage tritt, die an einen Burgunder
erinnert mit komplexen Noten von Sii8kirsche, Pfingstrose und Kakao. Der Abgang halt lange an, ist perfekt
ausgewogen und sehr mild und wird von einer angenehmen Siure getragen. Ein ausgesprochen
finessenreicher Wein.

SPEISENEMPFEHLUNGEN
Dazu passende Speisen: Ein wunderbarer Begleiter fur rotes, pikant gewiirztes Fleisch, Wild und Kise.

SERVIEREN
Den Wein mindestens eine Stunde vor dem Genuss dekantieren, Serviertemperatur 17°C. Sollte jung
getrunken werden.
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