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AOC Crozes-Hermitage, Vallée du Rhone, Frankreich

4 Hektar, ton- und sandhaltige Béden.

Lage: Die Weinberge liegen oberhalb der Dorfer Pont d'Isere (Les Flouris) und
Beaumont Monteux (Vie Magne).

Klima: halbkontinental und manchmal mediterran.

Nach dem sonnigen und mediterranen 201l5er Jahrgang, zeigt der 2016er
Jahrgang vor allem eine gute Struktur und schoéne Frische. Die Weine
umschmeicheln dem Gaumen von Anfang an, aber dank ihrer Ausgewogenheit
bieten sie viele Jahre lang ein besonderes Trinkvergniigen.

Handlese.

Traditionelle Vinifizierung.

Vollstindiges Abbeeren.

Dreitagige Kaltmazeration.

Tiglich zweifaches UnterstoBen des Tresterhutes und Uberpumpen.
20-tagige Garung.

Syrah

Die Trauben konnten im Jahr 2016 mit schoner Frische und Ausgewogenheit
gelesen werden. Die Farbe dieses Weines iberzeugt durch ein intensives
schwarz. Das Bukett prasentiert eine feine aber auch komplexe Aromenvielfalt
mit Noten von schwarzen Frichten (schwarze Johannisbeere, Brombeere),
Roéstaromen und stBen Gewiirzen. Am Gaumen ist der Wein sofort prasent,
voller Frische, dicht, mit feinen Tanninen und tollen Aromen. Man schmeckt
leichte Holznoten sowie rote und schwarze Friichte.

Mit dem Crozes-Hermitage ist ein perfekter Ausdruck des Terroirs gelungen.

Trinktempretaur: 15-18°C.

Decanter 91/100

"Pure juniper and violets on the nose. The palate has inky
concentration but remains fresh. Good tannic grain and bright
acidity bring a lovely sense of liveliness and purity, with a long
finish.

The best Crozes I've tasted from Alexandrins to date."

Decanter, 20/12/2017
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Guide Bettane et Desseauve des vins de France, 00/08/2018

92/100

"A fresh, mineral-driven style, with sanguine and iron notes running from start to finish
while cherry, red currant and raspberry fruit keeps pace. Mouthwatering finish. Drink now
through 2022."

Wine Spectator, 00/00/2018

93/100

"From two sites located in Crozes, one near the Pont I'Isére and the other near Beaumont
Monteux, the 2016 Crozes Hermitage spent 12-18 months in a mix of used barrels. It offers
terrific blackberry and cherry fruits intermixed with lots of peppery herbs, spice, and earthy
minerality. Deep, layered, and pure on the palate, with medium-bodied richness and
polished tannins, it’s a rocking wine from this estate."

Jeb Dunnuck, 20/12/2018

91/100

"Darker in hue and more serious in style than the négociant bottling, the 2016 Crozes-
Hermitage Domaine les Alexandrins delivers pungent notes of asphalt, black olives and
roasted meat, plus fresh red currants and raspberries. Medium to full-bodied, it’s fresh and
mouthwatering on the finish, inviting you back for another sip. Nicely done."

Wine Advocate, 28/12/2018
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