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Maison Nicolas Perrin Cornas - 2014
AOC Cornas, Vallée du Rhone, France

DESCRIPTIF

Vin de notoriété ininterrompue depuis le Xéme siécle. Il a été présent sur les
tables royales en France et a 1'étranger.Cornas a été consacré A.O.C. Locale en
1938.

TERROIR

Notre vin provient en grande partie d'un lieu-dit appelé 'les Eygats'. Situées a
plus de 250 m d'altitude sur des terrasses de granit décomposé, ces vignes
bénéficient d'une belle exposition sud, sud-est.

LE MILLESIME

L'hiver 2014 se caractérise par des températures douces pour la région et des
précipitations fortes jusqu'a mi-Mars. La chaleur et les réserves hydriques ont
permis un démarrage précoce de la végétation. Le printemps est sec jusqu'a fin
Juin, avec des signes de stress hydrique sur certains secteurs. Cependant la
floraison et la nouaison ont été optimales, gage d'une grande récolte. Les mois
de Juillet et d'Aout particulierement frais et humides ont ralenti le cycle de la
vigne, et oblige les vignerons a renforcer la surveillance. Début septembre
s’'inaugure avec deux belles semaines ensoleillées, accompagnant une maturité
optimale les raisins.

SITUATION

L'aire d'Appellation est limitée a la seule commune de Cornas dans le
département de I'Ardéche sur la rive droite du Rhone. Cette petite appellation
de 90ha ne produit que des vins rouges, de grande garde.

ELABORATION

Macération pré-fermentaire a froid pour développer le fruit. Macération et
fermentation pendant une vingtaine de jours avec remontage pendant les
premiers jours puis pigeage vers la fin. Elevage en fits d'un et deux vins pendant
15 mois.

CEPAGE
Syrah 100%

DEGUSTATION

Noir profond, reflets sombres. Notes de fruits noirs concentrés, dense,
complexe, racé, notes légeres d’élevage et herbes aromatiques. Trés belle
attaque, riche et équilibrée, les tanins sont fins et finement ciselés. Dense et
noire, la finale est longue et d’'une belle persistance aromatique, notes de fruits
noirs et de bois nobles.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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SERVICE
Cornas a pour habitude de révéler les vins apres de longues années. Ce Cornas bénéficie d'une belle

élégance, deux ou trois années lui offriront déja la possibilité de s'ouvrir. Cependant pour l'apprécier sur un
gibier ou un "Lieévre a la Royale", 7 années supplémentaire le sublimeront. A boire a 17°C.

PRESSE & RECOMPENSES

bettane + 15/20 ,
desseauve Cuide Bettane et Desseauve des vins de France, 01/08/2017
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