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— Maison Les Alexandrins Crozes-Hermitage
Blanc - 2021

AOC Crozes-Hermitage, Vallée du Rhone, Frankreich

BESCHREIBUNG

Maison les Alexandrins, ein Zusammenschluss der drei Winzer Nicolas Jaboulet,
Guillaume Sorrel und Alexandre Caso aus dem Rhoénetal, erzeugt Weine von
Reben aus den nérdlichen Lagen in einem zeitgenodssischen und gleichzeitig
zeitlosen Stil. Dabei stiitzt sich das Weingut stets auf auBergewohnliche Terroirs,
die Alexandre Caso, ein Spezialist fir die Terroirs des nérdlichen Rhonetals,
aufgespurt hat. Die Weine setzen auf einen wiederentdeckten Klassizismus, und
die Suche nach perfekter Harmonie schon in jungem Alter ist das Leitmotiv fur
den Ausbau und die Cuvées. Unsere Cuvée vereint zwei Terroirs: Zum einen die
Lage am Granithang von Les Pends und zum anderen die Kiesebene auf dem
Gebiet der Gemeinde Chanos Curson.

TERROIR
Unser Wein stammt von Marsanne- und Roussane-Rebstocken mit einem
Durchschnittsalter von 20 Jahren.

DER JAHRGANG
Als Jahr des Winzers erforderte 2021 angesichts der Wetterkapriolen unbedingte
Reaktionsschnelligkeit im Weinberg und bestirkte uns darin, auch weiterhin auf
unsere guten, bewihrten Praktiken im Weinberg zu setzen. Auf einen milden
Winter folgten zunichst Frostereignisse im Frihjahr, dann in dessen spiterem
Verlauf  Trockenheit und schlieBlich ein kihler Sommer mit
- Rekordniederschlagen. Durch ein Entlauben Anfang Juli blieben unsere
Trauben gesund. Die Weinlese startete mit den WeiBweinen am 13. September
unter guten Bedingungen in Brézéme (ein Minus von 80 % aufgrund der Froste),
ROZES- | 'ERMITAG gefolgt vom Crozes-Hermitage und dem Condrieu. Die Bedingungen im
Sommer halfen eine fir unsere Region seltene Ausgewogenheit bei den Weinen
zu bewahren. Die Marsanne- und Roussanetrauben geben Frische, Mineralitit
e und prazise Aromen zu erkennen, die Viognier-Trauben Aromen von frischen
B leaaai Frichten; am Gaumen sind sie voller Finesse. Bei den Rotweinen versprechen
die Weinlagen in der Ebene groBen Genuss mit blumigen Aromen und weichen
Tanninen. Und schlieBlich weisen die Granitterroirs Noten von Pfeffer und
Gewtirzen auf und sind strukturiert am Gaumen.
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Maison Les Alexandrins Crozes-Hermitage Blanc - 2021

STANDORT

Seit 1987 tragt das nordliche Rhonetal die geschiitzte Herkunftsbezeichnung ,Appellation d‘origine
controlée“. Die Weinlage Crozes-Hermitage liegt am linken Rhoéneufer zwischen den Appellationen
Hermitage und Saint-Joseph. Weinbau wird auf diesem Terroir bereits seit der Antike betrieben. Der Name
bezieht sich auf zwei geographische Bezeichnungen: ,Crozes” leitet sich vom lateinischen Wort crucem ab,
was ,Kreuz“ oder auch ,Wegkreuzung“ bedeutet und ,,Hermitage“ stammt vom Lateinischen ,Heremitagium*
ab, auf Deutsch ,Einsiedelei”. Diese Bezeichnung bezieht sich auf die Anhohe, die die Rhone tiberragt und
auf deren Gipfel sich der Ritter von Sterimberg nach seiner Ruckkehr vom Kreuzzug gegen die Albigenser
als Eremit niederlieB.

ENTWICKLUNG
- In Demi-Muids-Eichenfassern gekeltert
- Reifung: 50 % in Demi-Muids-Eichenfassern und 50 % in eiférmigen Betonfassern wihrend 6 Monaten

REBSORTEN
Marsanne 607%, Roussanne 407%

VERKOSTUNG

Schone Farbe mit brillanten Reflexen. Die Vinifikation einer jeden Rebsorte erfolgt getrennt in Demi-Muids-
Eichenfiassern bzw. Betonfissern, wodurch der Wein eine herrliche Ausgewogenheit zwischen der
Cremigkeit der Marsanne-Traube und der Spannung der Roussanne-Traube erlangt. In der Nase weist er
eine umwerfende Aromenfille von leicht rauchigen Noten und Toastbrot auf, die sich behutsam mit den
Aromen weillfleischiger Friichte und weiBer Bliiten verbinden, welche typisch fir die im Norden
angebauten Rebsorten sind. Am Gaumen prisentiert sich der Wein seidig, sehr rund, mit einem sehr
schonen Schmelz, der durch angenehm bittere Noten, einen Hauch Siure und Mineralitit perfekt
ausbalanciert wird.

SPEISENEMPFEHLUNGEN
Der Wein ist ein idealer Aperitif und begleitet ebenfalls Garnelen oder gegrillten Fisch (Seezunge, Dorade).
Er Gberrascht aber auch als Begleiter fur weilles Fleisch, vor allem Geflugel.

SERVIEREN
Serviertemperatur 12°C. Sollte innerhalb 8 bis 5 Jahren getrunken werden.
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